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Dy micktest ein richtiges lzakaya £rlebnis?

Mickt viel iberlegen - Wir bringen dick quer durcq die Karte,
dy leqnst 2uriick und geniesst..

"[24K8ye £]LEBNIS" CHF €2~ pP (ab 27

@u’al Saison Gerichte

, Bltsu no Euk\erfgaip
Eingelegte Rande

l'[('yob\orqame e Hottodoggu
Kichererbsen Hotdog mit Wirz
und Karotten

3 Samon ne Kimucki 2uke
In Kimchi gebeizter Lachs

Ingen ne Shiraae
Griine Bohnen mit cremiger
Tofu-Sesam-Sauce

®

-— )
tamage Dofy
Japanischer Eiertofu mit

wirzigen Gemuse-Toppings

Tamaneqi &yoza
Gebratene Teigtasche mit
Kartoffeln und Zwiebeln

Buta ne ?l'rl'f'\qr&mllsa
7 Geschmorter Schweinebauch
mit leicht pikanter Misosauce

Gyuy Tatuki
8 Leicht grilliertes Rindsfilet mit
wildem Brokkoli

Pochi do Kinmedai
9 Pochierte Goldbrasse mit
Yuzu-Ponzu-Sauce und Gemise

Wagyu Steak

Frag unser Personal nach
Japanischem Wagyu Steak aus
Miyazaki

7.-

12.-

13.-

12.-

21.--

21-

21-

60.-
100g

£%

Special seasenal dishes

Birtsy no TSukemone
Pickled beetroot

P[l’pf@mame ne Haﬁ’bdaggu

Chickpea hotdog with savoy
cabbage and carrot

Samon e Kimuchi 2uke
Salmon marinated in kimchi

Ingen ne Skiraae
Green beans with creamy
tofu-sesame sauce

- i
:amagopofu
Japanese egg tofu with
savory vegetable toppings

Tamanegi Gyoza
Pan fried dumplings filled with
potatoes and onions

Butu ne Pirikaramiso
Braised pork belly with mildly
spicy miso sauce

Gyuy Tatuki
Lightly grilled beef fillet with
wild broccoli

Pochl do Kinmedal
Poached gilt-head bream with
yuzu-ponzu sauce and vegetables

Wagyu Sfeak

Ask our personel about the
Japanese Wagyu Steak from
Miyazaki

7.-

16.-

21.-

12.-

13.-

12.-

21.-

21-

21-

60.-

100g

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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Dy micktest ein richtiges lzakaya £rlebnis?
Mickt viel iberlegen - Wir bringen dick quer durcq die Karfe,

) )
/"6 dy leqnst 2uriick und geniesst..
T
ke "128KAYE ERLEBNIS" CHF €2.- pR (ab 2P
’ J s
@fé Gerichte @pgw I3 - 858
ﬁdamame 6-  £damame 6.- 1:3'z§ VAN
Leicht geréstete Sojabohnen mit Roasted soya beans with yuzusalt WTHREITD LEEEANT iR
Yuzusalz LTHBYFET, BELLWEYLT V&
VI TBYET,
Hijiki salada® 1. Hijiki salada® 1. DLEHSH +—
Marinierte Hijiki-Algen mit Marinated Hijiki-seaweed with REEASHASEVLENMADYS
Karotten und Sojabohnen carrots and soya beans FTH,
) )
Nasy 10-  Masy 10- fmFOHBEFMNZ ® +
Kalte sliss-sauer marinierte Cold sweet and sour marinated HEEA LAERR L LVAT=WEFOFZ
Aubergine eggplant ZASE
" " i a " " i a a
Jun;ramuj?ofu 8.-- jun;ramupofu 8.-- O—VTI—EE J\
Erdnusstofu mit siiss-salziger Peanut tofu with sweet and salty HEOEHT LN, E—F v
Sauce sauce YTCTELFHRYDEETYT, €02
BEECZELN,
Maguro Tatuki 22- Magure Tatuki 22- T ODORE b
Leicht grillierter Thunfisch mit Grilled tuna with radish and *7OOFRBDEDLLRY ST, V3
Rettich und Zwiebeln marinated onions ADENY—RENMFTEYFT,
Saskimt 23-  Sashimi 23-  WE —_+=
Gemischtes Sashimi Mixed Sashimi NIITFAICBEAEZOEDETT®
DRNTOEYEHLETT,

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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dy leqnst 2uriick und geniesst..

Dy micktest ein richtiges lzakaya £rlebnis?
Mickt viel iberlegen - Wir bringen dick quer durcq die Karte,

"[24K8ye £]LEBNIS" CHF €2~ pP (ab 27

@me Gericnte

Devil onigiet 7-
Grillierter Reisball mit

Frihlingslauch und Tempura
Chrunchies

A/a,supquak\u
Aubergine an einer Misosauce

Horense no Goma be 7.
Spinat mit Sesam |

@'ollal[

Weisser japanischer Reis

10--

2.5-

@;gergachfa &yo2a

Butuniky Gyoza
Gebratene Teigtasche gefullt mit
Schweinefleisch

12.--

Japanese Vegi é’yvza 12.
Gebratene Teigtasche gefullt mit
Gemusecurry

@rm,%w

Devil onigiet 7-
Grilled rice ball with spring onion
and tempura crunch

| )

Masu Dengaky ® 10--
Eggplant with misosauce

()

Horense e Eoma l!e. 7.-
Spinach with sesame
@ollaol 2.5-
White Japanese rice

@memade &yoza
Butuniky &yoza 12.-
Pan fried dumplings filled with
pork

Japanese Vegi Gyoza 12.-

Pan fried dumplings filled with
vegetables curry

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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Dy micktest ein richtiges lzakaya £rlebnis?

° 0 Mickt viel iberlegen - Wir bringen dick quer durcq die Karfe,
/'" dy leqnst 2uriick und geniesst..
ke "128KAYE ERLEBNIS" CHF €2.- pR (ab 2P
Fenpura @Empura Eh
£bi-fempura 18- £bi-fempura 18- BEOXRASDL +\
Crevetten Tempura Shrimp tempura %I'f') 1—Lz2 XY DBEDRRST
Yasal Tén;aimra 15-  Yasai-tempura 15-  BEXX 5 ® +&
Gemischtes Saisonales Mixed seasonal FHOBHEXSLTHBLLENYL
Gemiise Tempura vegetable tempura v
[
Edisen (@t &
Chicken Manban 17 Cnicken Nanban 17- FXU@BEZE ++
Frittiertes und leicht stsslich Sweet marinated fried chicken hoy g%g“f:%:\:‘zgﬁﬁ’ﬁv—;&}i
- ; ; BL, ALY —REFRATIRE
mariniertes Poulet mit with tartar sauce f,c}s DE+ =
Tartarsauce
Tort o Karaage 17 Tori no Karaage 17- EOEEBIT ++
Frittiertes Poulet mit Yuzukoshu Fried chicken with yuzukoshu REDMSHIT ! _iﬁif:@?ﬁ? ERS
Mayonnaise mayonnaise —AYmRETHISTHEKRCEE LY,
Ei3en Fisn &
énago Kabayaki 21- dnage Kabayaki 21-  RF O =+-
Grillierter Salzwasseraal Grilled eel ZOMNVAFICTHENS LAINICE
MEZETYET,
IP@ Ring Fry 17.- lb\a Ring Fry 17.- AH)5I754 ++t
Frittierte Calamariringe mit Deep fried calamari rings with WFIIR—XTHBEOHHEICU -1
Yuzumayo yuzu mayo Yo
Magure KC‘IK'!'U' 8-  Magure l(ab\wu' 8- THOMAE J\

Langsam gekochter Thunfisch mit
Ingwer

Slowly simmered tuna with ginger

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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L Uo7z !

Izakaya Nozomi | Lowengraben 18 | 6004 Luzern | 041 417 01 98 | www.nozomi-luzern.ch | info@nozomi-luzern.ch



Dy micktest ein richtiges lzakaya £rlebnis?
Mickt viel iberlegen - Wir bringen dick quer durch die Karte,

) )
/"B dy leqnst 2uriick und geniesst..
T
o "28KeYE £QLEBNIS" CHF €2.- p2 (ab I
Pasert @assert Y-+
U l/' U l/, —
Kinake Paituky 6.5-  Kinake Daituky 6.5- EIKIE A-E
Reiskuchen mit Kinakopulver, Rice cake with kinakopowder, FIELWEGTMAEK L LKE,
gefiillt mit roten Bohnen filled with red beans
’ ’ { — a
Mocht lce jer.sd 14.5-  Mocht lce set Wity 3 14.5- FA AK%E ;BH&%E +m0m-H
Glace umhillt mit Reiskuchen Ice cream covered with rice cake ;4 REBHTLLHAEZ—AT
Wabhle 3 Sorten aus: Choose 3 pieces: B A3ERA TRALAE B
Schokolade, Kokos, Mango, Chocolate, Coconut, Mango, LAHLTEE, BEICDLTIER
Passionsfrucht, Salted Caramel, Passionfruit, Salted Caramel, Ay TICEKREITEHRT I,
Matcha, Erdbeer, Yuzu Matcha, Strawberry, Yuzu
oder wahle dein Favorit: or choose your favorite:
) » " D —
Mocht lce pro ‘S‘h:cb\ 5.5- Mokt lce per plece 55- F7AAKE &E F-F
«t " " ot D " N
ujt Kantokt ujt Kokt FASH
Matchaglace pro Kugel 4.5.-  Matcha ice cream per scoop 4.5.- HRERT7 M2 o 9 -5
Mit roter Bohnenpaste 6.-  With red bean paste 6- HRTARDNERA, VAN
Yuay créme brilée 13- Yuay créme brilee 13- #MFIV—LTYalL +=

Hausgemachte Yuzu Créme briilée

Dazu Empfehlen wir unseren
Dessert Sake!

Deklaration:

Gefliigel und Fleisch ist aus der Schweiz

Lachs: Schottland

Tuna: Philippinen
Calamari: Stidwestatlantik
Crevetten: Vietham
Goldbrasse: Griechenland
Aal: Taiwan

Unser Personal gibt Ihnen gerne
Auskunft Gber Allergene.

Homemade yuzu créme brilée

We recommend our dessert
sake with this dessert!

Declaration:

Poultry and meat is from Switzerland
Salmon: Scotland

Tuna: Philippines

Calamari: Stidwestatlantik

Shrimps: Vietnam

Goldbrasse: Greece

Eel: Taiwan

Ask our staff about any allergen.

Alle Preise sind in CHF inkl. 8,1% MwSt
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